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Ομιλητής

Πέτρος Α. Ταραντίλης
Καθηγητής Ενόργανης  Χημικής Ανάλυσης Φυσικών Προϊόντων
του τμήματος Επιστήμης Τροφίμων & Διατροφής του Ανθρώπου 
του Γεωπονικού Πανεπιστημίου Αθηνών  

Βιογραφικό:
Ο ∆ρ Πέτρος Α. Ταραντίλης είναι Καθηγητής Ενόργανης  Χημικής Ανάλυσης 
Φυσικών Προϊόντων του τμήματος Επιστήμης Τροφίμων & ∆ιατροφής του 
Ανθρώπου του Γεωπονικού Πανεπιστημίου Αθηνών.
∆ιδάσκει Οργανική Χημεία και Ενόργανη Χημική Ανάλυση σε προπτυχιακό 
επίπεδο και ειδικά μαθήματα Φυτοχημικής Ανάλυσης σε μεταπτυχιακό επίπεδο.  
Στα ερευνητικά του ενδιαφέροντα συμπεριλαμβάνονται η απομόνωση, 
ο καθαρισμός και η ταυτοποίηση φυσικών προϊόντων, με χρωματογραφικές 
και φασματοσκοπικές τεχνικές καθώς και η μελέτη της βιοδραστικότητάς τους. 
Η ανάπτυξη νέων μεθόδων ενόργανης χημικής ανάλυσης φυτικών προϊόντων, 
με έμφαση στα φαρμακευτικά - αρωματικά φυτά και τρόφιμα-ποτά.
Έχει αναπτύξει Ερευνητική Συνεργασία με επιστήμονες Πανεπιστημίων 
του εξωτερικού, όπως Γαλλία, Ρωσία, Ισπανία και Καναδά. Υπό την επίβλεψη 
και καθοδήγησή του έχει εκπονηθεί αριθμός πτυχιακών μελετών, 
μεταπτυχιακών διπλωματικών εργασιών και δύο (2) διδακτορικών  διατριβών, 
ενώ τρείς (3) διδακτορικές διατριβές βρίσκονται σε εξέλιξη. Κριτής σε 
ευρωπαϊκά διδακτορικά (Ισπανία) και Επιβλέπων Καθηγητής φοιτητών από 
άλλες Ευρωπαϊκές χώρες στο πλαίσιο του προγράμματος Erasmus.   
Έχει παρουσιάσει περισσότερα από 200 δημοσιεύματα, που περιλαμβάνουν ένα  
βιβλίο, πανεπιστημιακές σημειώσεις, άρθρα σε διεθνή επιστημονικά περιοδικά 
(122) με περισσότερες από 3500 ετεροαναφορές και δείκτη h 35,  ανακοινώσεις 
σε διεθνή (77) και εθνικά συνέδρια.
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